
Variedad 
Blanqueta

Informe analítico

Laboratorio reconocido por la ENAC: 
Instituto de la grasa. Consejo Superior de 
Investigaciones Cientí#cas. Sevilla

Cali#cación: Aceite de Oliva Virgen Extra 
Datos de la analítica:
Acidez 0, 14 (%) X Reglamento CEE 
2568/91
Índice de peróxidos 8 (meq/Kg) X CEE 
2568/91
K 270: 0,13 CEE 2568/91
K 232: 2,35 CEE 2568/91
Delta K: -0,02

Aceituna: Variedad Blanqueta. Comarca  EL  
CONTAT  o  MONTAÑAS  DE  ALICANTE.   
Recolección del 20  octubre  al  30  de  
octubre  maduración  en  PRE - ENVERO. 
El  terreno  es  de  montaña  bancales  con  
terrazas. Terreno  arcilloso  arenoso. Altitud  
oscila  de  400  a  800  metros  sobre  el  
nivel delmar.

Premios

Israel. TerraOlivo 2011. Medalla de Oro
Argentina. Olivinus 2011. Medalla de Oro

www.almazaralaalqueria.com
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Alfafarenca 
Informe analítico

Laboratorio reconocido por la ENAC: 
Instituto de la grasa. Consejo Superior de 
Investigaciones Cientí#cas. Sevilla

Cali#cación: Aceite de Oliva Virgen Extra 
Datos de la analítica:
Acidez 0, 11 (%) X Reglamento CEE 
2568/91
Índice de peróxidos 6 (meq/Kg) X CEE 
2568/91
K 270: 0,12 CEE 2568/91
K 232: 2,12 CEE 2568/91
Delta K: -0,01

Aceituna: Variedad Alfafarenca. Comarca  
EL  CONTAT  o  MONTAÑAS  DE  ALICANTE.   
Recolección del 20  octubre  al  30  de  
octubre  maduración  en  PRE - ENVERO. 
El  terreno  es  de  montaña  bancales  con  
terrazas. Terreno  arcilloso  arenoso. Altitud  
oscila  de  400  a  800  metros  sobre  el  
nivel delmar.

Premios

Israel. TerraOlivo 2011. Medalla de Oro
Argentina. Olivinus 2011. Medalla de Oro

www.almazaralaalqueria.com
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